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NIGIRI DE GAMBA ROJA
Gamba roja, wasabi fresco, yema curada de corral y papada

NIGIRI DE WAGYU A5
LLomo bajo de Wagyu japonés A5 , wasabi fresco, emulsion de huacatay

y chalaquita picante

NIGIRI DE CIGALA
Cigala soasada, emulsion de paella, encebollado andaluz y quinoa soutflé

NIGIRI DE PEZ MANTEQUILLA
Pez mantequilla tflambeado con chimichurri y emulsion de oliva peruana,

aguacate y boniato

OSTRA GRANNY SMITH
Ostra Thierry Fine de Claire N°2, espuma de gazpacho de manzana Granny

Smith, huacatay, Jamon ibérico y ginebra de algas

TACO SEGOVIANO - NIKKEI
Taco de shiso en tempura, cochinillo crujiente a baja temperatura

y mayonesa citrica

TARTALETA A LA ANDALUZA
Snack de almendras, crema de ajo blanco, tartar de O-toro con mayonesa

de rocoto, aguacate y yema de codorniz curada en soja

BURRATA TERRENAL
Burrata ahumada, corazon de tomate, pesto de pistacho, melocoton a la

robata con mantequilla de chipotle y miel de Jazmin

TIRADITO DE ZAMBURINAS

Tiradito de zamburinas a la brasa, leche tigre a la huancaina, esparrago
verde, aire de lechuga francesa, maiz frito y zarandaja

CEVICHE NUNA

Ceviche de corvina, calamar, gamba roja, bonito y pulpo con leche tigre
tradicional , maiz frito y boniato
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MANTOU GALLEGO - PERUANO

Brioche oriental de mantequilla, relleno chili-crab de aji, cilantro, salsa marinera

callega y gel de limon
GYOZAS NISSEI

Empanadillas al vapor, guiso tibio de aji mirasol, pies de cerdo, salsa de su colageno

con chalotas encurtidas y yuca frita

ANTICUCHO MEDITERRANEO

Corazon de ternera adobada con un chimichurri peruano, emulsion de pimiento

de padron, zanahoria glaseada y huancaina

4€ c/u

6€ c/u

5€ c/u

4€ c/u

6€ c/u

9€ c/u

9€

16€

24€

26€

13€

14€

16€

ESCABECHE SABA SHIOYAKI

Escabeche nikkei de caballa soasada, huevo frito de corral, pan de cebolla y mantequilla

tostada, salsa satay, jengibre y camarones fritos

CAUSA FRITA NIKKEI A5
Patata prensada alinada con aji amarillo y lima, relleno de guiso de carne picada con

frutos secos y un tataki de wagyu A5

CHUPE RAMEN - ROULADE
Panceta a baja temperatura, pollo frito, anguila ahumada, salsa chupe de marisco,

crema de coco, cebolleta glaseada a la robata y gel de yuzu

VIEIRAS MIYAZAKI
Vieiras confitadas en grasa de wagyu Miyazaki, crema suave de maiz dulce, jengibre y

setas de temporada a la robata

Ge log- pegenes

ARROZ MELOSO DE PLANCTON
Arroz meloso en salsa verde de plancton, carne de centolla, almejas gallega

en escabeche, alga tosaka y edamame a la brasa

RAVIOLIS NORTENOS

Raviolis de remolacha, relleno de guiso de pato tierno y ajies cocinado a baja
temperatura, emulsion de alubias, calabacin y guanciale soasado

CIERVO HOLANTAO

Solomillo de ciervo glaseado a la Bordelaise, demi-glacé de Campari, frutos
del bosque y citricos, aceite de jengibre, ajo tierno y sésamo, acompanado de trinxat

CORDERO XO-MASAILA
Cordero cocinado a baja temperatura en salsa XO, cremoso de zapallo loche

y salsa tikka masala y crema agria de coco

LENGUADO ATAMALADO
Tamal Nikkei de lenguado y azafran, cocinado al vapor en hojas de pak choi y nuestra

fondo caliente de sus espinas y aji mirasol

RODABALLO AMAZONIA
Rodaballo en mantequilla de especias y robata, curry de ollucos y aji panca, vegetales

olaseados y platano frito

CHULETON NUNA 1KG - para 2pax

Chuleton gallego de 1kg con 36 dias de maduracion acompanado de patatas caseras al

ajo, salsa picante de la casa y una mantequilla casera café peru

17€

18€

17€

22€

26€

20€

27€

24€

23€

25€

78€



